
 

  

   

 

 

Vendredi 2 Mai 2025 

Menu du jour 37€ 
 

Entrées 
  

 Terrine de poisson au curry rouge, toast et sucrine acidulée  

Ou 

 Pressé de joue de porc et foie gras, chutney d’oignons rouges  

Ou 

 Œuf mollet bio, crème de morilles et légumes de saison  

 

Plats 
  

Filet de bar à la plancha et beurre nantais 

Ou 

Suprême de poulet cuit en basse température et jus corsé à 

l’estragon 

Ou 

 Asperges blanches du Val de Loire & émulsion au vieux comté  

 

Desserts 
 Marmelade passion, sablé breton et crème légère à la vanille 

Ou 

 Éclair gourmand aux deux chocolats 

 

 

L’origine des viandes servies est consultable à la réception. 

 

  


